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КОЗЯТИНСЬКА  МІСЬКА  РАДА  ВІННИЦЬКОЇ  ОБЛАСТІ

Р О З П О Р Я  Д Ж Е Н Н Я

29.04.2013 № 162-р     


Про проведення міського конкурсу кулінарного та кондитерського мистецтва «Фестиваль смаку -2013»
            В рамках святкування Дня міста Козятина 06.07.2013 року та реалізації «Програми розвитку малого підприємництва  на 2013-2014 роки» , з  метою пошуку талановитих кондитерів та кулінарів, пропаганди кулінарного та кондитерського мистецтва, виховання патріотичних почуттів до свого міста, єднання козятинської громади шляхом залучення до загальноміських заходів: 

           1.Провести міський конкурс в двох номінаціях «Фірмова страва від кухаря» та Свято хліба «Жито для Миру» по випічці пирогів, тістечок, короваїв.
           2. Затвердити умови проведення конкурсу кулінарного та кондитерського мистецтва «Фестиваль смаку – 2013» (додається).

               3. Затвердити склад жюрі по проведенню конкурсу (додається).

           4. До участі в конкурсі залучити фахівців ресторанного господарства міста студентів вищого професійного училища залізничного транспорту, працівників ПАТ „Козятинхліб”, міського споживчого товариства райспоживспілки, громадські общини , жителів міста.
               5. Контроль за виконанням даного розпорядження покласти на секретаря     ради  Лазарчук А.В.

Міський голова                                      О. Гвелесіані
                                                                                                         Додаток 1                             
                                                                                   до розпорядження міського голови 
                                                                                   № 162-р від 29.04.2013 року            
Умови
Проведення конкурсу кулінарного та кондитерського мистецтва «Фестиваль смаку – 2013».
Місце проведення: стадіон «Локомотив»
Дата проведення: 06 липня 2013 року. 
1. Мета конкурсу – сприяння вдосконаленню професійної майстерності кухарів та кондитерів, виявлення талановитих майстрів, ознайомлення з досягненнями провідних фахівців, обмін професійним досвідом.
2. Умови конкурсу.

В конкурсі можуть прийняти участь кондитери та кухарі підприємств ресторанного господарства, ПАТ „Козятинхліб”, студенти і викладачі вищого училища залізничного транспорту, громадські общини, жителі міста.

Вік учасників конкурсу не обмежений.

Заявки на участь в конкурсі приймаються до 15 червня 2013 року у відділі      економіки міської ради за телефоном 2-10-90.
Роботу учасників конкурсу оцінює журі, склад якого затверджується розпорядженням міського голови.
Добровільні внески  зацікавлених юридичних та фізичних осіб  використовуються для створення призового фонду.

Конкурсні зразки мають відповідати технології приготування . Учасники презентують конкурсні зразки на спеціально відведеному місці ( організаторами надається стіл). Учасники використовують власні елементи оздоблення (скатертини, прикраси, тощо).

Кондитерські та кулінарні вироби на конкурс повинні бути доставлені вчасно у зазначений день  06 липня 2013 року   до 14.00 год.

Організатори конкурсу не несуть відповідальності за будь - які втрати або пошкодження експонатів, страв та кондитерських виробів.

2.1. Завдання учасникам конкурсу
Кухар
Учасник в індивідуальному конкурсі представляє для дегустації журі:

фірмова страва на 6 персон
2.2 критерії оцінювання

презентація (новизна ):привабливість, апетитність, сучасний стиль (0-10 балів).

склад: гармонійність ( поєднання продуктів, кольору та запаху), практичність ( 0-10 балів).

демонстрація дегустаційного зразка (0-10 балів)

Кондитер
2.3 Завдання учасникам конкурсу:
Учасник в індивідуальному конкурсі представляє для дегустації журі:

тістечка «Дитяча мрія»із різних видів тіста по  10  шт (без масляного     крему), коровай -1 (вагою до 2,5 кг),пиріг із фруктами або ягодами (відкритий, закритий)  2 шт.
2.4 критерії оцінювання:
презентація/новизна:апетитність, привабливість. Сучасний стиль (0-10 балів)
 склад: збалансованість складових компонентів, відповідність кольору та запаху (0-10 балів)
правильне професійне приготування, та подавання (0-10 балів).
3. Підбиття підсумків і заохочення переможців. 

Жюрі визначає переможців у кожній номінації. Загальна оцінка кожного  учасника складається із суми оцінок за кожний зразок. Переможцем є особа , яка набрала найбільшу кількість балів.
Для відзначення переможців конкурсу затверджується перше,друге й третє місця в кожній номінації. Переможці нагороджується дипломами та призами.

Рекомендації:
уникайте : нехарчової сировини, виставки експонатів приготовлених не Вами.
  Зосередьте увагу на: нових оригінальних ідеях, підтриманні зовнішнього вигляду виробу, характерному кольорі, складу і поєднання прянощів, природному апетитному вигляді,свіжих інгредієнтах, тощо.
     Керуючий справами виконкому                                                     П. Ясний

                                                                                                         Додаток 2                             

                                                                                   до розпорядження міського голови 
                                                                                   № 162-р від 29.04.2013 року            
Склад  жюрі

по оцінюванню міського конкурсу „Фестиваль смаку  - 2013”

1.Лазарчук Антоніна Володимирівна  - секретар ради , голова  жюрі

Члени жюрі:

 2.Мельник Ольга Василівна. – голова Молодіжного Парламенту міста (за згодою);
3.Чайковська Наталія Борисівна – голова громадської організації „Центр польської культури ім. Т. Падури” ( за згодою);

4.Гвелесіані Ольга Володимирівна – керуюча Козятинським відділенням АКІБ „ УкрСиббанк”, член виконавчого комітету ( за згодою);

5.Сімачова  Світлана Володимирівна – голова єврейської організації ( за згодою);

6.Боровський Іван Іванович – голова Союзу підприємців міста ( за згодою);

7.Огнева Галина Леонідівна – головний спеціаліст з питань торгівлі фінансово – економічного управління;

8.Демидова Ірина Григорівна – провідний спеціаліст фінансово – економічного управління;

9.Корнійчук Галина Олександрівна  - майстер – кондитер міського споживчого товариства  Козятинської райспоживспілки;

10.Мусійчук Валентина Василівна – майстер - кондитер міського споживчого товариства Козятинської райспоживспілки;

11.Плисак Тетяна Михайлівна – майстер виробничого навчання  вищого технічного училища залізничного транспорту;

12.Пасічник Лідія Іванівна – помічник санітарного лікаря Козятинського міжрайонного управління Держсанепідслужби;

 13.Громлюк Тетяна Іванівна – начальник лабораторії ПАТ „Козятинхліб”.
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